n
L -
==
m .
Z -
>0




@mini_bitesutah



Suave panna cotta con mermelada TR : PI : AL

de mango, decorada con mango

fresco y coco. PAN NA
COTTA
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Mousse de coco suave,
decorado con coco tostado y
un toque de chocolate.

COCONUT
SHOT
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Mousse de fresa con
mermelada de frutos
rojos y crema batida.




Suave mousse de dulce
MANJAR de leche con ganache de

chocolate negro y pretzel

cubierto de chocolate.
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PROFITEROL
DE DULCE
DE LECHE

Ligera masa choux rellena de
crema de dulce de lechey
espolvoreada con azulcar gals.

* RECOMENDACION DEL CHEF %
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CATERING SERVICE

- Tarta de frutos rojos con

s €

frambuesas.

mermelada artesanal,
decorada con fresa
fresca, arandanos y
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Suave cheesecake de Oreo sobre
una fina base de galleta, decorado OREO
con crema batida y galleta Oreo. .
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Tarta de nuez caramelizada en
matequilla con un suave toque
de crema blanca.

NUT BITE
PREMIUM
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Brownie con cobertura de
dulce de leche, decorado
con merengue.




Suave cheesecake de frutos
rojos sobre una fina base de
galleta, cubierto con
mermelada artesanal y
decorado con fresa fresca.
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Tarta rellena de crema sedosa de
limén, con cobertura de merengue
suizo.
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CATERING SERVICE
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Bizcocho de limdn,
relleno de mermelada de
mango y crema blanca.

@mini_bitesutah

TROPICAL
LEMON
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PAQUETE ESSENCE

100 POSTRES POR $550

EL SERVICIO INCLUYE:

100 postres

Una mesa de postres decorada y personalizada, adaptada a la tematica de tu evento.
2 horas de servicio.

Un miembro del personal capacitado para atender la mesa de postres.

Montaje y desmontaje completo.

Transporte de ida y vuelta al lugar del evento.

PAQUETE ELEGANCE

200 POSTRES POR $850

EL SERVICIO INCLUYE:

200 postres.

Una mesa de postres decorada y personalizada, adaptada a la tematica de tu evento.
2 horas de servicio.

Un miembro del personal capacitado para atender la mesa de postres.

Montaje y desmontaje completo.

Transporte de ida y vuelta al lugar del evento.

Para reservar tu fecha, se requiere un anticipo del 50% del costo total del servicio.
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SIGUENOS

@mini_bitesutah

CONTACTANOS
(801) 709-
ESCRIBENOS
@
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	POSTRES
	Suave panna cotta con mermelada de mango, decorada con mango fresco y coco.

	TROPICAL PANNA COTTA
	Mousse de coco suave, decorado con coco tostado y un toque de chocolate.

	COCONUT SHOT
	DOUBLE STRAWBERRY
	Mousse de fresa con mermelada de frutos rojos y crema batida.

	MANJAR BLISS
	Suave mousse de dulce de leche con ganache de chocolate negro y pretzel cubierto de chocolate.

	PROFITEROL DE DULCE DE LECHE
	Ligera masa choux rellena de crema de dulce de leche y espolvoreada con azúcar gals.
	RECOMENDACIÓN DEL CHEF

	Tarta de frutos rojos con mermelada artesanal, decorada con fresa fresca, arándanos y frambuesas.

	CHEESECAKE BERRY
	Suave cheesecake de Oreo sobre una fina base de galleta, decorado con crema batida y galleta Oreo.

	OREO DREAM
	Tarta de nuez caramelizada en  matequilla con un suave toque de crema blanca.

	NUT BITE PREMIUM
	MINI BROWNIE
	Brownie con cobertura de dulce de leche, decorado con merengue.

	BERRY KISS
	Suave cheesecake de frutos rojos sobre una fina base de galleta, cubierto con mermelada artesanal y decorado con fresa fresca.

	LEMON TART
	Tarta rellena de crema sedosa de limón, con cobertura de merengue            suizo.


